Snacks
Cashewngdder med mildt rgget salt 50
Grenne og sorte oliven bagt med citrus 50
Sandwich med blgde lag og ost 50 pr. stk.
Jsters med aspargessaft 65 pr. stk.
Andebryst crouton 50 pr. stk.
Friterede hele fjordrejer i skal 85
Gyldne fritter med fennikelpollen 85

+ 10 gram let saltet caviar 195

Forretter
Hvide asparges med pomelo, oliven, sennep og kapersblade 110
Grenne asparges med spejleeg og rapsblade 110
Avocado med let saltet caviar og mandelolie 195
Ra jomfruhummere med redbede og bergamot 135

Tatar af okse og stenbiderrogn med piment d’espellette 155

Mellemretter
Gule gulergdder med basilikum og blodappelsin 110
Spinat let stuvet med salturt og valngdder 125
Sortkal med blaeksprutter og ramslag 135
Grillet forel med morkler og brunet smgr 145

Kammusling og kyllingevinge med jomfruhummerbisque 145

Hovedretter
Ricottagnocchi med havesyre og lime 170
Pighvar med fennikel ravioli pa gruyére 295
Pattegris med lggkarse og vilde asparges 195
Grillet lammehjerte med r@de druer og kirsebsereddike 195

Peberbaf af oksehgjrebsfilet med bitre salater 395

Ost

Osteudvalg fra neer og fijern med gllebrgd 150

Sadt
Citronmarengstaerte med mild karry 95
Profiteroles med kokossorbet og hasselngdder 135
Karamelliseret brad med sort kardemomme iscreme 195
Saltet soja ingefeer fladekaramel 95

Chokolade mille feuille 125



