
Forretter

Gulerødder med basilikum og havtorn 100

Knoldselleri med kondenseret kærnemælk 100 

Grillede rosenkålsblade med grønne stikkelsbær og pistacie 115

Tatar af jomfruhummere med yuzu og hibiscus 145

Rå okse med sprøde skozonerrødder og røget soja 145

Mellemretter

Spinat let stuvet med grønkål og valnødder 135

Ricottagnocchi med havesyre og sort peber 145

Hjertemuslinger dampede med hvidløg og lime 135

Grillet laks med peberfrugt og piment d’espelette 140

Kammusling og kyllingevinger med jomfruhummerbisque 195

Hovedretter

Grillet forel med figen og skalotteløg 245 

Pighvar med fennikel ravioli på gruyère 295

Gråand med græskar og arabica 245

Tragtkantareller med andelår og kastanjesauce 185

Pattegris med kartoffelmos og parmesantoast 235 

 Peberbøf af oksehøjrebsfilet med pommes frites 375

Ost

Osteudvalg fra nær og fjern med øllebrød 175

Sødt

Citrontærte 115 

Brombær med brombærsorbet 115

Saltet peberrods smørkaramel 125

Profiteroles med blå lavendel honning iscreme og blåbærsauce 135

Karamelliseret brød med sort kardemomme iscreme 195 

Chokolademousse med kokossorbet og kakaosorbet 145

Fingermad

Ostesandwich med bløde løg 50 pr. stk.

Kantarelcrouton med sennepskorn 50 pr. stk. 

Østers pocheret i sin egen skal serveret kolde med saft fra umodne jordbær 75 pr. stk.

Pommes frites med fennikelpollen og citronmayonnaise 95

Cashewnødder med røget salt 50

Bagte sorte og grønne oliven 50


