Forretter
Jordskokker med kondenseret kaernemeaelk 100
Grillede rosenkalsblade med dadler og blaskimmel 115
Grgnne mandler med caviar og kokosvand 195
Ra jomfruhummere med yuzu og hibiscus 145
Makrel marineret med figen xo sauce 115

Tatar af oksemgrbrad med sprgde artiskokker 145

Mellemretter
Spinat let stuvet med grenkal og valngdder 145
Meelkebgtter med spejlaeg og sortkal 125
Ricottagnocchi med havesyre og sort peber 145
Hjertemuslinger dampet med hvidlag og lime 125
Grillet laks med peberfrugt og piment d’espelette 145
Fingermad
Kammusling og kyllingevinger med jomfruhummerbisque 195
Cashewngdder med rgget salt 50
Bagte sorte og grgnne oliven 50
Hovedretter
Toast med blgde lag og ostecreme 50 pr. stk.
Pighvar med fennikel ravioli pa gruyére 295
Kantarelcrouton med sennepskorn 50 pr. stk.
Vildandebryst med graeskar og arabica 225
Osters pocheret i sin egen skal serveret kolde med saft fra umodne jordbaer 75 pr. stk.
Vildandelar med tragtkantareller og kastanjesauce 235
Pommes frites med fennikelpollen og citronmayonnaise 95
Pattegris med morkler og smgrvalle 225

Peberbgf af oksehgjrebsfilet med pommes frites 375

Ost
Vacherin mont d’or med enokisvampe 125

Osteudvalg fra neer og fijern med spred kakaovaffel 150

Sadt
Citronteerte 115
Brombaer med brombaersorbet 115
Saltet peberrods smgrkaramel 125
Profiteroles med lavendeliscreme og blabaersauce 125
Karamelliseret brad med sort kardemommeiscreme 195

Chokolademousse med kokossorbet og kakaosorbet 155



