Forretter
Ra jomfruhummere med yuzu og hibiscus 130
Bleeksprutte med broccoliblade og pistacie 125
Kammusling og kyllingevinger med jomfruhummerbisque 140
Grillet laks med peberfrugt og piment d’espelette 135

Tatar af okse med sprgde skorzonerrgdder og grapefrugt 155

Mellemretter
Bagt knoldselleri med gurkemejesauce 110
Gulergdder braiserede med basilikum og blodappelsin 110
Grillede rosenkalsblade med kapersblade 120
Spinat let stuvet med grgnkal og valngdder 125
Fingermad
Ricottagnocchi med havesyre og sort peber 125
Cashewngdder med mild rgget salt 50
Bagte sorte og grenne oliven med citrus og urter 50
Hovedretter
Sandwich med blgde lag og ost 60 pr. stk.
Pighvar med fennikel ravioli pa gruyére 295
Lufttarret andebryst crouton med jordskok 60 pr. stk.
Kylling med bggehatte og kastanjesauce 195
Gyldne fritter med fennikelpollen og citronmayonnaise 85
Grillet lammehjerte med radbeder og skovsyre 190
+ 10 gram let saltet “gold selection” caviar 195
Pattegris med kartoffelmos og parmesantoast 195

Traekulsgrillet peberbaf af oksehgjrebsfilet med gyldne fritter 375

Ost

Osteudvalg fra naer og fiern med spred vaffel 175

Sgdt
Citronteerte med matcha the 110
Profiteroles med lavendel iscreme og blabzersauce 140
Saltet peberrods soja smgrkaramel 110
Karamelliseret bred med sort kardemomme iscreme 195

Chokolademousse med kokossorbet og kakaosorbet 145



